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CONTACT

LES MÉTIERS, 
LES PRODUITS

TOUTES LES ACTUS DE LA MARQUE ET TOUS LES AGRÉÉS 
SONT À RETROUVER EN SCANNANT LE QR CODE.

La marque Savoir-faire 100% Côte-d’Or 
fédère différents corps de métiers du 
secteur alimentaire ou non-alimentaire : 

PRODUCTEURS

ÉLEVEURS

COMMERÇANTS

ARTISANS

RESTAURATEURS

TRAITEURS
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*Chef de l’atelier culinaire SEB, restaurant non-ouvert au public

ÉDITO

DATES CLÉS

AVANTAGES DE LA MARQUE

Contribution à l’économie  
durable et locale

La marque Savoir-faire 100% Côte-d’Or 
valorise les acteurs et les produits du territoire 
de la Côte-d’Or auprès des consommateurs 
dans l’objectif de développer les circuits 
locaux par l’utilisation des ressources internes 
au département. Cette marque encourage à 
une alimentation et une consommation de 
proximité et de qualité, dans le respect de 
l’environnement et agit ainsi, en faveur d’une 
économie durable.

Production et  
consommation locale

Dans le cadre de cahiers des charges 
spécifiques, chaque acteur de la marque  
Savoir-faire 100% Côte-d’Or s’engage à utiliser 
des matières premières issues du territoire de 
la Côte-d’Or, à produire, à transformer ou à 
élaborer les produits à cette même échelle. Le 
respect de ces engagements offre un modèle 
de consommation locale et vertueuse.

Développement de l’activité  
des acteurs du territoire

Les agréés Savoir-faire 100% Côte-d’Or 
bénéficient de la notoriété de la marque 
et du Département. Cet accompagnement 
leur apporte une visibilité auprès des 
consommateurs sur l’origine et la qualité 
de leurs produits et/ou services. Il se traduit 
également par la promotion d’une démarche 
respectueuse de l’environnement et par 
la contribution au développement de la 
souveraineté alimentaire du territoire.

Consommation de produits  
ou de services de qualité

La marque Savoir-faire 100% Côte-d’Or 
garantit l’origine des produits, un savoir-faire 
de qualité ainsi que des acteurs engagés et 
soucieux du territoire local. Les consommateurs 
peuvent retrouver les produits ou les services 
directement auprès des agréés ce qui 
contribue à renforcer le lien avec les acteurs 
du territoire ou dans les établissements des 
Ambassadeurs-Restaurateurs de la marque.

ACTEURS ET PARTENAIRES DU PROJET

ACTIONS SUR LE 
TERRITOIRE 2023

JANVIER
Saint-Vincent Tournante...

FÉVRIER - MARS
Salon International de l’Agriculture...

AVRIL
Salon des seniors

Marché de Montchapet...

MAI
Marché de printemps  

100% Côte-d’Or...

JUIN
Festival Mois des Climats 

Jeux de Côte-d’Or de la jeunesse... 

JUILLET
Marché d’été 100% Côte-d’Or

Fête de la brioche...

SEPTEMBRE
Marché d’automne 100% Côte-d’Or

Foire de Montbard
Labellisation des vins AOP  

Côte-d’Or...

OCTOBRE
Championnat du monde 

 de l’œuf en meurette 
Marché de Montchapet...

NOVEMBRE
Foire de Dijon

Soirée des nouveaux arrivants... 

DÉCEMBRE
Marché d’hiver 100% Côte-d’Or...

Arnaud Barande
Restaurant By Georgette 

Jordan Billan
Hostellerie du Cèdre 
1 étoile au Guide Michelin

Bruno Blancho*
Groupe SEB

Régis Bolâtre  
Auberge du Cheval Blanc 

Anthony Bonnardot 
Hôtel de la Poste

Arole Dupaty
Le Sabot de Vénus 

Julien Girard 
Château de Gilly

Takashi Kinoshita 
La Cueillette 

Benjamin Linard 
Château Sainte Sabine

Ralf Mestre
Le Central

Olivier Perreaut  
Castel de Très Girard 

Jean-Alain Poitevin
L’Orée des Vignes
1er chef ambassadeur  
de Savoir-faire 100% Côte-d’Or

Guillaume Royer
L’Auberge de Guillaume
Meilleur Ouvrier de France 2015

Romuald Sikorski 
Le Richebourg

Nicolas Thomas 
Château de Courban
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Le titre d’Ambassadeur est délivré aux chefs qui, 
grâce à leurs actions et leurs engagements font 
rayonner la marque.

5 novembre 2019 28 janvier 20214-5 décembre 2020 20 avril 2021 Janvier 2022 Juin 2023

Lancement de la 
marque par le Conseil 

Départemental de  
la Côte-d’Or à la 

Foire Internationale et 
Gastronomique de Dijon

Passage 
symbolique au 

100e agréé

Inauguration du 
premier marché 

de producteurs et 
artisans 100% Côte-

d’Or dans les Jardins 
du Département

Nomination 
du premier 

Ambassadeur-
Restaurateur

Lancement de 
l’application mobile 
Savoir-faire 100% 

Côte-d’Or

400 agréments

NUITS-SAINT-GEORGES
BEAUNE

BURE-LES-TEMPLIERS 

GILLY-LES-CITEAUX 
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POUILLY-EN-AUXOISPOUILLY-EN-AUXOIS

MEURSAULTMEURSAULT

VOSNE-ROMANÉEVOSNE-ROMANÉE

COURBANCOURBAN

Lancée en 2019 par le Conseil Départemental et ses 
partenaires, la marque Savoir-faire 100% Côte-d’Or 
a vocation à valoriser et donner plus de visibilité aux 
producteurs, éleveurs, commerçants, restaurateurs, 
traiteurs et artisans Côte-d’Oriens.

3 ans et 400 agréments. La marque suscite un véritable 
engouement, aussi bien pour les professionnels qui 
peuvent promouvoir leur production, que pour les 
consommateurs pour qui elle représente un véritable 
gage de qualité.

Rassemblés sous un même emblème, les produits, 
métiers et savoir-faire agréés sont facilement identifiables 
grâce au logo bien distinctif, une forme de réassurrance.

La valorisation de nos territoires, des artisans, des 
producteurs, des restaurateurs de nos territoires, le souhait 
de bien se nourrir et de développer des circuits locaux, 
sont des enjeux d’aujourd’hui pour le bien-être de demain. 
La marque Savoir-faire 100% Côte-d’Or est également un 
marqueur fort de l’attractivité de la Côte-d’Or.

La marque entre ainsi chaque jour un peu plus dans le 
quotidien des Côte-d’Oriens.
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